VORSPEISEN
Melintzanopsomo 6,50€
Gerostete Bruschetta, mit Aubergine, Fetakdse, getrockneten Tomaten
und mediterranen Krautern.

Plevrotous 11,50€
Austernpilze gegrillt mit Balsamico und geriebenem Hartkase

Garnele Limani 12,90€
Gebratene, kleine Garnelen in Tomatensauce mit frischem Thymian

Troufa 14,90€
Kretischer Bergschafskadse mit Triiffel auf warmen Salat von Pfifferlingen,
Oliven und getrockneten Tomaten.

HAUPTSPEISEN

Katsikaki Lemonato 32,50€
Zickleinkeule aus dem Backofen mit - Zitronenkartoffeln und Salat

Sikoti 25,90€
Kalbsleber Berliner Art mit Zwiebeln und Apfelstiickchen,

dazu Bratkartoffeln und Salat.
DESSERT

Schoko Torte 7,50€
Saftiger Schokoladenkuchen mit Schokoladenganache und einer Kugel

Vanille Eis

Bougatsa 7,50€
Traditionelle griechische Blatterteigspezialitdt mit einer cremigen
Grieffillung, warm serviert und mit Puderzucker verfeinert.

WEIN DER WOCHE
Herkunft Kavala Glas: 8, 50€
Rebsorte: 100% Assyrtiko Flasche: 27 50€

Trocken, leicht fruchtig, wenig Saiire



